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12 Janvier 2021 
 
 
Madame Carolyne Paquette 
Secrétaire  
Commission de l’agriculture, des pêcheries, de l’énergie et des ressources naturelles 
Édifice Pamphile-Le May 
1035, rue des Parlementaires, 3e étage 
Québec (Québec) G1A 1A3 
 
 
Commentaires à l’intention de la commission parlementaire du projet de loi 77 sur l’ITA 
 

L’Association des technologues en agroalimentaire (ATA) regroupe les 
technologues du domaine agroalimentaire inscrits à l’Ordre des technologues 
professionnels du Québec (OTPQ). Sa mission est de promouvoir les compétences et le 
savoir-faire des technologues professionnels en agroalimentaire.  
Dans nos rangs nous comptons une majorité de diplômés de l’Institut de technologie 
agroalimentaire mais aussi plusieurs diplômés des cegeps qui émettent des DEC en 
agroalimentaire. 
Depuis plus de 50 ans les technologues en agroalimentaire se sont taillés une réputation 
enviable auprès des employeurs et des producteurs agricoles par leur approche pratique de 
la production. Quantité d’entre eux sont également producteurs et chefs d’entreprises. 
L’ITA est un leader dans l’enseignement de niveau technologique. Les programmes donnés 
dans les cegeps sont d’ailleurs issus de la reconnaissance par le Ministère de l’éducation 
de programmes développés à l’ITA. 
Nous ne pouvons que nous réjouir du projet de loi 77 qui va donner à cette institution des 
moyens de jouer encore mieux son rôle d’appui au développement de l’agroalimentaire du 
Québec. 
L’enseignement technologique est une porte d’entrée sur la science qui attire les personnes 
qui privilégient l’apprentissage par la pratique plutôt que l’apprentissage théorique. Il n’y 
a pas un mode d’apprentissage supérieur à l’autre. Il y a des façons différentes d’apprendre, 
lesquels découlent de façons différentes d’appréhender notre environnement. Cette 
différence est une richesse inestimable. 
Les technologues en agroalimentaire ne sont pas des ‘’mini-agronomes’’, ce sont des 
professionnels qui se distinguent par leur attitude pragmatique et leurs aptitudes pratiques. 
C’est pourquoi ils sont si appréciés quand il s’agit de poser les bons gestes au bon moment 
dans la réalité du terrain. 

CAPERN – 006M 
C.P. – PL 77  

Institut de 
technologie 

agroalimentaire 



 
Le savoir faire en agroalimentaire 

______________________________________________________________________________________ 
3230 rue Sicotte, Saint-Hyacinthe, Qué., J2S 2M2  technologuesagroalimentaire.com  
Téléphone : 450-778-6504 p. 6349       cellulaire : 514-791-1226  assotechnologues@gmail.com  
 
 

 
Nous tenons à souligner l’importance de la présence de technologues d’expérience au sein 
du corps professoral de l’ITA, notamment au niveau des cours pratiques.  Le pédagogue 
ne transmet pas que des connaissances, il transmet aussi des attitudes.  
Bien sûr il n’est pas question de prétendre que les technologues ne doivent être formés que 
par des technologues. Il est normal que le corps enseignant compte plusieurs agronomes, 
mais la présence de compétences diversifiées (biologiste, spécialiste de l’environnement, 
etc.) est aussi souhaitable car on forme ici des artisans de notre futur, non pas des 
« copieurs » de notre présent. 
Au niveau de la gouvernance, nous saluons l’arrivée d’un conseil d’administration qui 
pourra assurer un meilleur maillage de l’institut avec le secteur agroalimentaire. Nous 
souhaitons voir des technologues professionnels en agroalimentaire parmi les 10 membres 
indépendants qui seront nommés par le ministre. Les candidats de valeur ne manquent pas. 
Au niveau recherche appliquée, nous saluons la nouvelle possibilité pour l’ITA de devenir 
un centre collégial de transfert technologique en agroalimentaire. Quelle meilleure façon 
d’assurer la mise à niveau constante des infrastructures et des équipements, d’améliorer le 
niveau de la formation des technologues et de donner tout leur sens aux trois mots inscrits 
sous les armoiries de l’ITA : CHERCHER – COMPRENDRE – RÉALISER. 
L’ATA a une expérience de plus de 50 ans des dossiers qui touchent les technologues en 
agroalimentaire. Nous mettons par la présente cette expérience à la disposition du ministre 
et de ses représentants.  
 
N’hésitez pas à communiquer avec le sous- signé pour plus d’informations. 
 
Je vous prie d’agréer mes meilleures salutations 
 
 
 
 
Vincent Giasson, T.P., président 
Association des technologues en agroalimentaire 
 
 
CC : Laval Tremblay, président de l’OTPQ 
 
 
 




